
MUSTERORT

Wenn es um Transparenz geht, sind wir leicht zu durchschauen: Wir können das Schweinefleisch zurückverfolgen – von der Bedie-
nungstheke, über die Verarbeitung, zum Schlachthof und bis in die Ställe. Jedes Teilstück enthält ein Etikett in der Transportverpa-
ckung. Auf diesem Etikett sind die Landwirte inklusive Landkreis aufgelistet, die an den genannten Schlachtbetrieb geliefert haben.

Verlangt ein Kunde genauere Informationen zur Herkunft/ Aufzucht der Tiere, kann er 
sich an die Abteilung Landwirtschaft & Tierschutz des NORDfrische Centers wenden.

LÜCKENLOSE TRANSPARENZ

Ort des 
Schlachtbetriebs

Ort der Zerlegung  
und Produktion

Bauernhöfe (inkl. 
Landkreis), welche 
die Schweine für 
den entsprechenden 
Schlachttag geliefert 
haben




